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LOKALITAT 7‘0

Saal Hupfen bis 26 Personen

Saal Buechholz bis 18 Personen

Gaststube bis 23 Personen

MENUAUSWAHL

Pro Gruppe bieten wir zwei Menus zur Auswahl an
- ein vegetarisches und ein Fleischgericht -
erganzt durch 1-2 Beilagen nach Wunsch. So
bleibt der Ablauf in der Kuche effizient und lhre
Gaste werden zugig und entspannt bedient. Die
Menuvorschlage verstehen sich als Inspiration -
wir sind flexibel und erfullen gerne individuelle
Wunsche oder stellen ein personliches Menu
zusammen.

APERO Preise p.P.
Aperoplattli CHF 11.00
Grissini & Oliven CHF 5.50
Tatarbrotli vom Rind CHF 5.50
Kasekuchen CHF 3.50
Chips & Nussli CHF 5.50

Gemusedip inkl. Cocktailsauce CHF 5.50



VORSPEISEN

Kar;offelsup?e
Crodtons | Belperknolle |
Schnittlauchol

Kleiner Blattsalat
erostete Nusse | Ei | Croutons |
ijjonsenf-Dressing

Apfel-Rettichsalat
Blattsalat | gerdstete NuUsse

Zweierlei Tatar
Rind | Lachs | gerdstetes Brot | Butter

HAUPTGANGE

Simmentaler Rindsfilet
Hollandaise | Fruhlingsgemusel
Kartoffelgratin

Greyerzer Schweinsfiletmedaillon
Speck | Grand-Marnier-Dijonsenf-jus |
Weisswein-Risotto

Grosi's Hackbraten
Frahlingsgemuse |
Grand-Marnier-Dijonsenf-jJus |
Kartoffelstock

Stroganoff
Peperonie | Champignons |
Essiggurken | Planted.Filetwurfeli

Beet Wellington

Blatterteig | Wirz | Pilze | Haselnuss |

Apfel-Chutney | Hollandaise
eisswein-Risotto

CHF 12.00
CHF 12.00

CHF 11.00

CHF 16.00

CHF 48.00

CHF 34.00

CHF 34.00 4

CHF 31.00

CHF 29.00



DESSERTS

Warmes Schoggichuechli CHF 13.00
mit Birne-Ingwer-Sorbet | Rahm

Lavendel-Panna-Cotta CHF 11.00
mit Caramel-Honig-Crunch

Dreierlei Dessertkreationmit CHF 12.00
Kugel Glace | Geback | Mousse
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